ules
BUFFET LE TRADITION E¥B:l3

Crudités (3 au choix dans la gamme traditionnelle)
Terrines assorties
Viandes froides (3 morceaux/pers.)
Chips
Plateau de fromages (brie, emmental)
Craquante aux pommes ou éclair café ou chocolat
Pains

BUFFET LE GOURMET m

Crudités (3 au choix dans la gamme originale)
Plateau de terrine de poisson «Maison» et sa sauce
Viandes froides (3 morceaux/pers.)
Ratatouille
Plateau de fromages assortis

Pains

LES TRADITIONNELLES : piémontaise ou exotique ou pates méli-mélo ou
carottes ou rémoulade ou betteraves ou chou ou vendéenne ou taboulé............. 2,85€

Terrines assorties (chef, rillettes) .......ccccccmririiiiiiiincssseer s 1,50€

Charcuterie du chef (12 tranche de jambon blanc, saucisson a I'ail, rosette, salami, andouiille) ... 2,45€

Roti de boeuf, réti de porc, jambon de Bayonne, poulet...........ccccccemreecnceen. 3,45€
MOQEES ... s ———— 1,20€
Camembert en portion + BeUITe.........ocvviiiiiicccccieeerrr s 0,70€
Plateau assorti : brie, St Nectaire, emmental, chévre + beurre.........cccveeeue. 2,20€

Petit pain iNdividUel ......cccoccvmmninmnenr s 0,60€

Mix cocktail sucré a partager : mini-verrine, macaron,croquant chocolat,...(les 30) .... 32,00€

Mignardises gourmandes (1€S 3) ....ccccvrvmmrrnirnsmmrnnnissr s 3,95€

Tartelette aux fruitS eXOtIQUES.....cicriirvmrrrrminsnre s 3,30€

L= 101 2,45€

Craquante auX POMIMES.....ciiuucurrrsssnserrrrrrrrssasssssssssssssssssseressasssssssssnsssnssnssensss 2,20€
9,50€

Plateau composé de : Crudités | Charcuterie | Viandes froides / Chips

Camembert portion & beurre /| Craquante aux pommes / Pain
Possibilité de transformer cette formule par un plat chaud, du poisson...

6,50€

Une barquette de crudités (1509) :
macédoine ou exotique
Une tranche de jambon blanc

Charcuterie coupée
(1/2 tranche de jambon blanc,
rosette, mousson de canard)

ou une tranche de réti cuit ou Hachis parmentier
Un paquet de chips (1 part de 200g)
Dessert Dessert
Boisson Boisson
Surprise Surprise
L 1 rue de la Gare Votre avis
MAISON 85140 L'OIE compte pour nous !
> 8 23
CHAIGNEAU | ve): 02 51 66 04 65

—_—— Flashez ce QR-Code et

BOUCHERIE laissez votre commentaire !
CHARCUTERIE
TRAITEUR

18 rue Général de Gaulle
Les Essarts
85140 ESSARTS EN BOCAGE
Tél : 02 51 62 83 25
ARTISAN
. Mail : olivier@maisonchaigneau.fr n

BOUCHER www.chaigneau-traiteur.fr

« Tarifs en vigueur au 01/01/2025

ions de pré

Création & Impression : @i)’[‘%‘ﬁo * Dans la limite des stocks disponibles « Photos non

Entre amis ou en famille,
partageons ensemble
vos moments gourmands !
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Mix Cocktail salé a partager (Mini-burger, verrine, brochette apéro,... (165 30) «.veseeesrrssssses 30,00€
Plateau de mini-burgers du pécheur (les 20).....ccccusrvsmrrrissssmnnrsssssssnnsssnnns 24,50€

Plateau Tapas (mini rillaux, boudins noirs, fromages, chiffonade de chorizo et jambon).... 15,50€

Navettes briochées : saumon et mousse de thon (les 20) ....cceuuverrrrreennnnens 29,50€
Parmentier de canard a la patate douce fagon bocal..........cccuirnisnsesnsennsnsnsnscsnns 5,95€
Mignardises GOUrMANAES (IES 3) ...cuururursmrsmssmsssssssssssssssnssnssssssssssmsssssssssssssssssssnssnssesss 3,95€

Gourmandise du Terroir
(Foie gras 30g et sa compotée d’oignons, filets mignons fumés, verrine...) c.cocvvririrrananas 7,25€

Assiette de saison
(Melon, jambon de Bayonne, pain courgette, pain de poisson «Maison», asperge, 1/2 ceuf mimosa) ... 6,75€

Mille-Feuilles fraicheur (suivant saison) pour 8 personnes.....cccucceeeerrsessnneess 26,50€

Parmentier de canard a la patate douce fagon bocal.....................

Cocktail de fruits de mer (180Q)....c..csvurrrrssssssrrrmsssssmrsrsssssssnsssssssnneens

Noix de St Jacques, gambas et ses p’tits Iégumes, sauce hollandaise

Cceur de merlu (120g) et sa julienne de légumes..........cccvvviiinnnnnes

Gourmandise du Terroir
ou Noix de St Jacques, gambas
et ses petits légumes
D>—&
Joue de porc a la bordelaise
ti de veau sauce champé

erte et sa vinaigrette
fromages (4 variétés)

passion et sa verrine sucrée

ou Trio gourmand
(& composer : voir carte dessert)

D>—&

Pain portion

+1€ | pers.

Nos Viandes

Cassolette de veau Madeére, champignons
Joue de porc a la bordelaise confite maison
Jambon a I’os et son gratin aux cepes
Cuisse de canard confite maison

Jambon au Porto

Nos Aeccompagnements

Crumble de légumes «Maison» (ne convient pas en Norvégienne)
Cube de patate douce et son confit d’oignons

Flan de Iégumes du soleil

Champignons cuisinés

Salade verte

19

Réchauffage de vos plats : 4 fait de 50€

(Maintien au chaud jusqu’a 3 heures)

b

NOS SpéCiﬂlitéS SUR COMMANDE / MINIMUM 10 PERS.

NOUVEAU

Emincé de porc au caramel

Jambalaya et son riz camarguais

Choucroute de la mer .
Lasagnes maison (400g/pers.) ...... 5,55€

Paélla (poulet, porc, crevette)

Parmentier de canard

Couscous 3 viandes (400gipers. en plat)

(bceuf, poulet, merguez)

Civet de boeuf

et ses pommes vapeur Plat végétarien (parmentier

de légumes)
Rougail saucisses et son riz
camarguais




